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Chers Clients,  chers Partenaires,  chers Amis,

Il  y a 10 ans encore,  nous recherchions des cerises en 
décembre, du cèpe en mars ou de l ’asperge en août. 
Aujourd’hui ,  nous avons pris conscience que le GOÛT 
devait  prévaloir  sur le reste.  Et,  force est de constater 
qu’un produit  cultivé dans les meilleures conditions,  au 
meilleur moment,  par des artisans « raisonnables » est 
le meilleur moyen de le trouver. 

Le cercle est vertueux : des producteurs consciencieux 
cultivent sur leur terroir, dans le respect de la biodiversité, 
des produits cueillis au meilleur moment pour ravir nos 
palais.

Il  ne fallait  pas chercher plus loin pour établir  la feuille 
de route du C o m p t o i r  d e s  P r o d u c t e u r s ,  notre sourceur 
d’EXCEPTIONS FRANÇAISES. 

Consommer français,  de qualité,  est essentiel .

Les Vergers ont poussé leur sourcing encore plus loin, 
pour vous faire découvrir ce que le monde cache de plus 
fabuleux. Ces quelques pages vous permettront de faire 
connaissance avec nos gammes de fruits, de légumes, 
d’herbes aromatiques, mais aussi notre sélection d’épicerie: 
des références de niche en provenance d’Italie, d’Espagne, 
de Grèce, mais aussi du Liban, du Japon, du Maroc…

J’espère que vous prendrez autant de plaisir  à découvrir 
notre univers,  que nous avons eu à le construire.

5

B i e n ve n u e

Alexia Foucher-Charraire
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SERVICE EXPORT

+33 (0)1 41 73 88 96
export@vergerssteustache.fr

MONTAGNE 

David Pasquier
+33 (0)6 69 08 26 35

d.pasquier@vergerssteustache.fr

NORMANDIE

Jean-Michel Vallée
+33 (0)6 24 26 74 00

jm.vallee@vergerssteustache.fr

TÉLÉVENTE

Tel :  +33 (0)1 41 73 74 75
Fax :  +33 (0)1 41 73 74 76

televente@vergerssteustache.fr

SERVICE COMMERCIAL

Vanessa Chollet
+33 (0)6 25 39 07 61

v.chollet@vergerssteustache.fr

Sofiane Boumoula
+33 (0)6 27 80 73 33

sofiane@vergerssteustache.fr

Caroline Rispoli
+33 (0)6 22 10 20 00

caroline@vergerssteustache.fr

Mélanie Setbon
+33 (0) 7 62 26 87 22

melanie@vergerssteustache.fr

No t re  é q u i p e  à  v o t re  é c o u t e No t re  é q u i p e  à  v o t re  é c o u t e
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Panais, Rutabaga, Salsifis, Topinambour, Crosne, 
Navet boule d’or, Racine de persil, Capucine 
tubéreuse, Yacon, Hélianthis, Oca du Pérou, Radis 
noir, Chou- fleur, Chou blanc, Chou rouge, Endive, 
Endive Carmine rouge, Endivette, Poireau, Poireau 

crayon, Carotte, Champignon de Paris crème

F R U I TS

Kiwi de la Ferme de Nogaret, Poire d’Angélys, Poire 
Passe-Crassane des Vergers de la Valloire,  
Poire Beurrée Hardy, Kumquat feuille de Provence

AGRUMES DU MOMENT

FRANCE
Clémentine Corse, Kumquat de Provence

ITALIE
Orange Moro mi-sanguine, Orange carte 
feuille, Clémentine feuille, Orange vanille, 

Citron feuille d’Amalfi

ESPAGNE
Orange sanguine, Orange amère

PORTUGAL
Orange à jus, Orange carte

CHINE
Pomelo gros

ÉTATS-UNIS
Pomelo rose de Floride

PRODUITS

DU MONDE

ES PAG N E

Raisin blanc, Fraise, Avocat, Artichaut Calico, 
Artichaut poivrade vrac ou botte, Artichaut 

épineux, Brocoli, Petits pois, Fève, Févette

I TA L I E

Puntarella, Brocoletti, Chou-fleur de
couleur ( violet & vert), Oignon botte,
Chou rave, Chou Cavalonero, Blette,

Fenouil, Céleri branche, Trévise, Trévise
Vérone longue, Trévise tardive flamme,  
Lolo vénitienne, Navet long, Aubergine  

ronde, Tomate Merinda

A F R I Q U E

Raisin noir et rose (sans pépin),
Litchi bateau, Ananas avion

CA N A DA

Girolle grosse

A M É R I Q U E  D U  S U D

Figue noire, Mangue avion et bateau, 
Melon jaune, Melon vert, Ananas bateau, 

Pêche (jaune & blanche)

N O U V E L L E - Z É L A N D E

Cerise extra



F É V R I E R

LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Chou-fleur, Chou blanc, Chou rouge, Chou vert, 
Chou pointu vert, Mini patate douce, Champignon 
de Paris, Endive, Endive Carmine rouge, Endivette, 
Poireau, Poireau crayon, Fleur de chou de 
Bruxelles maraîcher, Panais, Rutabaga, Salsifis, 
Topinambour, Crosne, Navet boule d’or, Cerfeuil 
tubéreux, Racine de persil, Yacon, Oca du Pérou, 

Céleri rave maraicher, Chou fleur maraicher

F R U I TS

Kiwi de la Ferme de Nogaret, 
Kumquat de Provence, Kiwi BIO branche

Citron de Michel BACHÈS : Kabossu, Meyer, 
Mas, Limequat, Tangelolo, Sudachi, Cédrat

CALENDRIER DES 
ASPERGES FRANÇAISES

Parallèlement aux asperges de la Ferme de 
Nogaret, voici les provenances françaises 
que vous pouvez attendre sur la saison à 
venir. Les asperges de Lionel Vernède (situé 
dans l’Hérault) de mi-mars à fin Avril. 
Les asperges du pays Cathare (Aude) 
débuteront en avril jusqu’à début juin.
Enfin les asperges de Frédéric Pourpard 
(situé à Longué Anjou) seront disponibles 
de début mars à fin juin. La particularité de 
ces dernières : elles sont BIO et disponibles 

en blanches et vertes

FIN DE SAISON 
Litchi branche

PRODUITS

DU MONDE

ES PAG N E

Artichaut calico gros, Artichaut poivrade  
vrac et botte, Petit pois, Fève, Févette,  

Duo de Chou-fleur

I TA L I E
Oignon botte, Chou rave, Blette, Fenouil, Céleri

branche, Trévise longue et ronde précoce,
Trévise tardive flamme, Trévise Castel Franco,

Navet long, Navet botte rond, Aubergine ronde,
Orange mi-sanguine Moro, Orange sanguine,

Orange vanilla, Tomate Marinda, Citron
d’Amalfi feuille, Clémentine feuille, Orange feuille 

PO RT U GA L
Pied de mouton, Trompette des Maures,
Chanterelle jaune ou grise, Framboise,

Orange à jus

CA N A DA
Grosse girolle

I S R A Ë L
Clémentine Orri

C H I L I  /  N O U V E L L E - Z É L A N D E
Cerise extra

H O L L A N D E
Fraise

P E R O U
Raisin Moscatel

C H I N E
Pomelos gros, Morille

É TATS - U N I S
Pomelos rose de Floride

A F R I Q U E 
Raisin rouge et blanc d’Afrique du Sud, 

Clémentine du Maroc
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Ail frais nouveau, Aillet botte, Ail des ours, Oignon 
botte, Oignon botte rouge, Concombre, Petit 
pois, Poireau bleu St Victor, Chou-fleur, Chou 
romanesco, Céleri rave, Endive, Endivette, Endive 
Carmine rouge, Asperge verte, Asperge blanche, 
Tomate ancienne et Jouno du  Jardin de Rabelais

F R U I TS

Melon Philibon, Pommes du Jardin de Brière 
(Golden, Royal gala, Granny), Kiwi,  Poire,  

Fraise Gariguette

POMMES DE TERRE
NOUVELLES

Grenaille de Noirmoutier

MINI LÉGUMES DE
ST HILAIRE

 Mini carotte botte (jaune, orange, blanche, 
violette), Mini fenouil botte, Mini navet 
botte, Mini panais botte, Mini patate 
douce, Mini betterave botte jaune, Orange 

rouge, Chioggia, Mini blette de couleur

FLEURS COMESTIBLES

 Radis, Primevère, Romarin, Pâquerette,
Roquette, OEillet, Sauge Ananas, Ail des
ours, Bégonia, Soucis, Pensée, Bourrache

blanche, Bourrache bleue

FIN DE SAISON

Coing de Turquie, Cerise du Chili, Pomme Rubinette, 
Truffe Melanosporum, Abricot d’Australie, Pêche 
d’Australie, Nectarine d’Australie, Brocoli cima di 

rapa,  Puntarella, Kiwaï

PRODUITS

DU MONDE

ES PAG N E

Aubergine, Artichaut Salambo, Courgette, Poivron de 
couleur, Chou chinois, Concombre, Petit pois, Fève, 

Fraise, Fraise des bois, Framboise, Myrtille, Nèfle

I TA L I E

Aubergine ronde, Fenouil, Céleri branche, chou 
rave, Navet long, Persil frisé, Trévise flamme, ronde, 
Vérone longue, Lolo vénitienne, Artichaut épineux, 

Clémentine, Fève, Févette

PO RT U GA L

Girolle, Framboise extra

PAYS - BAS

Fraise Belge, Fraise Elsanta, Aubergine extra, 
Aubergine blanche, Aubergine tigrée

A F R I Q U E  D U  S U D

Raisin blanc, noir et rose, Prune rouge et jaune, 
Poire William rouge

P E R O U

Grenade avion, Mangue avion et bateau 

T I B E T

Morille

M A R OC

Myrtille

C H I L I

Raisin de Moscatel, Kiwaï
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Pomme de terre grenaille de Noirmoutier, Pomme 
de Terre Double Fun, Pomme de Terre Juliette des 
sables, Pomme de Terre Vitelotte, Pomme de Terre 
Blue Belle, Pomme de Terre Andean sunrise, Pomme 
de Terre Magenta Love, Pomme de Terre Corne de 
Gatte, Pomme de Terre Prunelle, Radis rouge, Radis 
multicolore, Aubergine, Chou pointu vert, Petit pois, 
Artichaut Chrysanthème, Artichaut Calico, Mini 
concombre, Ail frais nouveau, Aillet, Févette, Chou-
fleur, Chou vert, Poireaux, Concombre, Céleri rave, 
Endive, Endivette, Endive rouge, Morille, Oignon 
botte, Oignon botte rouge, Épinard, Batavia, Feuille 
de chêne rouge et blonde, Pousse de mâche 
rouge, Pousse de blette jaune, Ortie, Arroche rouge, 
Pousse de chou kale, Mourons des oiseaux, Pousse 

de romaine, Chou kale vert et rouge

LES PREMIÈRES TOMATES FRANÇAISES

Green zébra, Marmande, Ananas noire, Noir
de Crimée, Ananas, Coeur de boeuf, Andine

cornue, Tomate cerise, Tomate cerise mix,
Grappe n°5, Grappe jaune, Grappe verte

F R U I TS  F R A N ÇA I S

Framboise extra Tulameen, Fraise Gariguette, 
Fraise Ciflorette, Rhubarbe, Mûre,  

Melon Philibon

ASPERGES

Asperge Angevine blanche +16 +22+32,
Asperge Angevine verte +16+22+26,

Asperge verte du Pays de Cathare +16+22+24

FLEURS COMESTIBLES

Pensée, Capucine, Bourrache bleue, 
Bourrache blanche, Pâquerette, Primevère, 
Bégonia, Soucis, Œillet, Radis, Ail des ours, 
Sauge ananas, Ail blanche, Sureau, Roquette, 

Coriandre, Fenouil, Pétale de rose

PRODUITS

DU MONDE

ES PAG N E

Fraise, Aubergine, Courgette, Poivron de 
couleur, Concombre, Petit pois, Fève, Févette, 
Artichaut gros, Artichaut Calico, Cerise Edoa, 

Nèfle, Fraise des bois, Myrtille

I TA L I E

Petit pois, Aubergine ronde, Aubergine fine, 
Céleri branche, Fenouil, Oignon botte, Chou rave, 

Navet long, Persil frisé, Fève, Courgette violon

T U R Q U I E

Morille

PO RT U GA L

Framboise

A L L E M AG N E

Rhubarbe

H O L L A N D E

Rhubarbe, Fraise extra, Micro tomate rouge et 
jaune, Aubergine blanche, Aubergine graffiti

COSTA  R I CA

Melon jaune, Melon vert

N O U V E L L E  Z É L A N D E

Poire Comice, Poire William

P É R O U

Grenade

S É N ÉGA L

Pastèque sans pépin

M A R OC

Pêche, Nectarine
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Oignon botte rouge et nouveau, Ail nouveau, 
Radis rose, Radis rouge, Radis multicolore, Échalote 
nouvelle en botte, Ail tressé fumé, Pomme de terre 
Grenaille de Noirmoutier, Pomme de terre Grenaille 
Délicatesse, Pomme de terre Bayard, Courgette 
ronde, Courgette verte, Courgette violon, Courgette 
Zéphyr, Pois gourmand vrac, Petit pois, Fève, 
Févette, Asperge Angevine (blanche & verte), Mini 
concombre des Cailloux, Asperge pourpre et Épi 
de blé, Mousseron des près, Pied bleu, Pleurote jaune, 
Arroche rouge, Pleurote grise, Fleurs de lavande, Fleur 

de romarin, Asperge verte Pays de Cathare

F R U I TS

Cerise Lazare, Cerise blanche Rainier, Fraise 
Charlotte, Fraise Gariguette, Fraise Anaïs, 
Fraise Mara des bois, Fraise des bois, Groseille 
blanche, Groseille maquereau, Framboise 
Tulameen, Mûre, Myrtille, Rhubarbe maraîchère 

petite, Melon charentais, Melon baby

TOMATES
Nos producteurs, Catherine Huitric et Vincent 
Libourel, vous proposent de découvrir plus 
de 10 variétés de tomates anciennes et 

BIO: Tomates Ananas, black zébra, coeur de 
boeuf, green zébra, jaune golden, noire de 
Crimée, orange allongée, russe noire, russe 
rouge, russe rose, jaune de vénus, cocktail, 

cerise, mixtes, pois croquants...

CHAMPIGNONS DE PARIS
Mr Calegari, producteur de champignons 
dans l’Aisne, produit des champignons de 
Paris blanc et crème, pied entier ou pied 
coupé, aux qualités gustatives incomparables 

pour notre plus grand plaisir.

TRUFFE D’ÉTÉ
De mai à Août, profitez des truffes d’été.

PRODUITS

DU MONDE

ES PAG N E

Pastèque jaune, Pastèque sans pépin,
Melon Galia, Melon jaune, 

Melon vert, Abricot, Pêche, Nectarine, 
Amande fraiche, Cerise, Nèfle

I TA L I E

Melon Red King

N O U V E L L E - Z E L A N D E

Kiwi vert, Kiwi Gold

P E R O U

Avocat

A F R I Q U E  D U  S U D

Sharon, Kumquat, 
Date Medjool

PAYS - BAS

Rhubarbe, Tomates groseille jaune et 
rouge, Fraise-framboise

C H I L I

Coing

AU ST R A L I E

Citron caviar

COT E  D ’ I VO I R E

Mangue avion

Les Amandes fraîches 
d’importation arrivent… 
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Oignon botte rouge, Oignon botte nouveau, Pomme 

de terre grenaille de Noirmoutier, Courgette ronde 

jaune, Courgette ronde verte, Courgette violon, 

Chou romanesco, Radis rose, Radis rouge, Radis 

multicolores, Salades (Batavia, Feuille de chêne 

blonde, Feuille de chêne rouge, Lolo rossa, Rougette, 

Romaine, Frisée grose côte, Scarole), Laitue rouge, 

Pousses (Salsola, Arroche rouge, Mâche rouge, 

Pourpier d’été, Moutarde, Moutarde frisée, Pousse 

de blette, Pousse de betterave, Mesclun, Micro 

mesclun, Pousse d’épinard, Riquette, Cordifol, 

Ficoïde), Pomme de terre Bayard (Corne de gâte, 

Juliette des sables, Magenta love, Andean sunside), 

Pomme de terre Bonnotte de Noirmoutier, Asperges 

épi de blé, Haricot beurre

F R U I TS
Cerise blanche, Cerise rouge (+26, +28, +32),

Fraise Charlotte, Fraise Gariguette, Fraise Anaïs,
Fraise Mara des bois, Melon charentais de Cavaillon

F L E U RS  F R A N ÇA I S ES
Pensée, Ciboulette, Capucine, Soucis, Thym, 
Romarin, Bégonia, Sauge ananas, Fenouil, Violette, 

Lilas, Mizuna, Coriandre

MARAÎCHAGE D’ÉTÉ

Possédant plusieurs hectares dans le Var, 
Bruno Cayron cultive ses produits BIO en 
plein champs, dans le respect de la terre et 
des hommes. Des courgettes (vertes, striées, 
violon, Zapallito), aux concombres (Noa, 
antillais, lemon), des aubergines (blanches, 
rondes, japonaises, violettes), aux poivrons 
(Blancs/violets, cornus), sans oublier les 
tomates anciennes mixtes, cultivées en plein 
champs (coeur de boeuf, ananas, noire de 
Crimée, cornu, green zébra) ou les Melons.

PRODUITS

D’IMPORT

ES PAG N E

Fleurs (Bourrache, Ail rose, Mini pensée, Sureau, 
Tagète, Sauge, Roquette, Capucine, Coriandre, 

Fenouil), Abricot, Pêche, Nectarine blanche, 
Nectarine jaune, Nectarine plate, Pastèque jaune, 

Mini pastèque, Melon Galia, Melon jaune, 
Melon vert, Anone, Figue, Aloe Vera

M A DAGASCA R

Pois gourmand

I TA L I E

Pomme de terre Spunta, Chou-fleur vert, Haricot 
Borlotti, Melon Red King (Sicile), Melon Honey 

moon (Sicile), Raisin blanc, Raisin noir

H O L L A N D E

Aubergine, Poivron rouge, Poivron vert, 
Poivron jaune

N O U V E L L E - Z É L A N D E

Kiwi

M A R OC

Melon portion, Melon charentais Philibon

P É R O U

Avocat

A F R I Q U E  D U  S U D

Sharon, Kumquat

T U N I S I E

Amande fraîche

M E X I Q U E

Mangue avion
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Chou-fleur jaune, Chou-fleur vert, Chou-fleur violet, 
Chou vert frisé, Chou romanesco, Chou blanc, Céleri 
branche, Céleri rave, Haricot extra fin aiguillette, 
Haricot beurre, Radis noir, Mini aubergine mixte, 
Mini carotte violette, Mini carotte jaune, Mini carotte 
blanche, Mini betterave chioggia, Fleur de courgette, 
Pomme de terre belle de Fontenay, Cornichon frais, 

Blette de couleur, Girolle, Truffe d’été

P R O D U I TS  M A R A Î C H E RS

Mini romaine, Chou kale vert, Chou kale violet, 
Oignon botte, Oignon botte rouge, Navet botte, 
Carotte botte, Blette, Radis botte rouge, Radis 
botte rose, Laitue rouge, Feuille de chêne,  

Salade mixte Salanova

F R U I TS

Abricot, Pêche plate, Nectarine jaune, Pêche 
jaune, Pêche blanche, Fraise des bois de  
Mr Verneau, Fraise Charlotte de La Baule, Fraise 
Anaïs, Cerise blanche Rainier, Cerise du domaine 
des préaux (Yvelines), Cerise Lazare +32, Cerise 
Grillotte, Framboise petite, Framboise blanche, 
Groseille de chez Panach’Fruit, Groseille blanche,  
Groseille maquereau, Mûre, Myrtille, Cassis, 

Amande fraîche de Provence

FRUITS LOCAUX

Abricot, Pêche plate, Nectarine jaune,
Pêche jaune, Pêche blanche, Fraise des

bois d’Anne-Sophie

PREMIÈRE RÉCOLTE DE FIGUES
DE PIERRE BAUD

PRODUITS

D’IMPORT

A L L E M AG N E

Fève, Petits pois

I TA L I E

Haricot à écosser Borlotti, Pomme de terre 
spunta, Oignon grelot blanc, Melon Red king 

(Sicile), Melon Honeymoon (Sicile), 
Raisin blanc, Raisin noir, 

Pastèque ovale

H O L L A N D E

Poivron jaune, Poivron rouge, 

Poivron vert

M A R OC

Maïs épi vrac

ES PAG N E

Prune rouge, Mini pastèque, 

Pastèque jaune

M E X I Q U E

Mangue avion

S É N ÉGA L

Mangue avion

É TATS - U N I S

Citron caviar

A F R I Q U E  D U  S U D

Poire Forelle

N O U V E L L E - Z É L A N D E

Kiwi, Kiwi gold
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Cornichon frais, Betterave Chioggia, Betterave jaune, 
Betterave blanche, Carotte de couleur (blanche, 
violette & jaune), Chou-fleur jaune, Chou-fleur 
violet, Chou-fleur vert, Panais, Rutabaga, Navet 
jaune (nouvelle récolte), Haricot vert aiguillette, 
Haricot beurre, Oignon grelot blanc, Échalote grise, 
Céleri rave nouveau, Ail rose de Lautrec, Courgette, 
Courgette grise, Poireau, Aubergine, Concombre, 
Céleri branche, Navet rond, Oignon rose de Roscoff.

Tomates anciennes (Ananas, black zébra, coeur de 
boeuf, green zébra, noire de Crimée, russe noire, 
russe rouge, russe rose, cerise, mixte), Tomate N°5 

grappe et Tomatillos de Catherine Huitric.

F R U I TS

Raisin noir prima, Raisin muscat, Prune Reine- 
claude, Quetsche, Prune jaune, Prune rouge, Pêche 
et Nectarine Canard des Clairettes, Pêche de vigne, 
Pêche plate, Nectavigne, Nectarine plate, Melon de 
la ferme de Nogaret, Melon de Montcuq, Melon 
charentais, Poire Guyot, Poire William rouge, Poire 
William verte, Noisette fraîche, Amande fraîche, 
Fraise Charlotte, Fraise Mara des bois, Fraise des 
bois, Mûre, Myrtille, Groseille, Groseille blanche, 
Groseille maquereau, Cassis, Framboise blanche, 

Framboise Tulameen, Panaché de fruits rouges.

MARAÎCHAGE D’ÉTÉ

Découvrez l’étendue de notre gamme de 
produits maraîchers d’été, des producteurs 
Catherine Huitric, Bruno Cayron et Bastellica.

SPÉCIALITÉ FRANÇAISE

Haricot de Paimpol à écosser

PRODUITS

DU MONDE

I TA L I E

Raisin red globe, Raisin rosé, 
Raisin blanc sans pépin, Figue verte

I S R A Ë L

Cerise, Mangue avion et bateau, 
Datte golden fraîche, Figue de Barbarie, 

Mini mangue

ES PAG N E

Melon jaune, Melon vert, 
Melon Galia
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Cerfeuil tubéreux, Petit topinambour, Panais, 
Rutabaga, Navet boule d’or, Betterave blanche, 
Betterave jaune, Betterave Chioggia, Radis green 
meat, Potimarron, Potiron, Courge spaghetti, Courge 
patidou, Gros pâtisson de couleur, Coloquinte, 
Potiron mini, Racine de persil, Salsifis, Courge longue 
de Nice, Pomme de terre (Bintje, Charlotte, Agria), 
Chou Cavalo Nero, Haricot tarbais frais, Haricot 
de Paimpol, Haricot noir frais, Oignon Doux des 
Cévennes, Oignon de Roscoff, Piment d’Espelette 

frais, Piment vert doux du Pays Basque

C H A M P I G N O N S

Girolle, Pied de mouton, Pleurote jaune, 
Pleurote grise, Pied bleu, Cèpe

F R U I TS

Prune mirabelle et Quetsche de Lorraine, Prune 
reine claude de Moissac, Prune jaune, Prune 
rouge, Raisin noir Lavalé, Raisin muscat, de Lou 
Carrie, Raisin chasselas, Raisin blanc sans pépin, 
Figue de Solliès noire, Figue de Solliès verte, Figue 
de M. Baud, Pomme reine des reinettes, Pomme 
royal gala, Pomme elstar, Pomme granny, Pomme 
fuji, Pomme rubinette, Pomme Canada, Pomme 
Chantecler, Poire william rouge, Poire william 
verte, Poire guyot, Noix fraîche, Jujube, Combawa 
Bachès, Citron caviar rond et long Bachès,  

Main de Boudha verte Bachès

PRODUITS DU MOMENT

Figues :  elles se prénomment Longue 
d’Août ,  Ronde  de Bordeaux  ou 
encore Grise  de  Saint-Jean .  Vous 
ne devez pas passer à côté des 

Figues de Pierre Baud .

FRUITS

D’IMPORT

I TA L I E

Figue de Barbarie

CA N A DA

Cerise

U SA

Cerise

I S R A Ë L

Datte golden fraîche,
Grenade

ES PAG N E

Grenade
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OC TO B R E

LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Piment d’Espelette frais, Carde, Oignon de Roscoff, 
Oignon doux des Cévennes, Ail rose de Lautrec, 
Mâche, Pissenlit vert, Carotte mini ronde parisienne, 
Poireau, Céleri rave, Céleri branche, Artichaut gros, 
Artichaut poivrade vrac et botte, Carotte, Courgette, 
Concombre, Epinard, Endive, Haricot de Paimpol, 
Chou-fleur, Chou vert, Yacon, Girolle, Trompette 
des Maures, Pied de Mouton, Chanterelle jaune et 

grise, Sparassis, Coulemelle, Cèpes 

F R U I TS

Prune jaune, Prune Datil, Noix fraîche, Châtaigne, 
Marron boue, Raisin blanc, Raisin blanc sans pépin, 
Raisin noir Lavalé, Citron feuille de Nice, Pomme 
mini Elstar, Pomme mini Gala, Pomme mini Golden, 
Pomme Pirouette, Pomme Reine des Reinettes, Poire 
Louise Bonne, Poire Beurré Hardy, Mini poire, Poire 
William rouge, Poire William verte, Poire Comice, 

Poire Conférence
Agrumes Michel Bachès: Combawa, Citron 
Cédrat, Citron caviar rond, Bergamote, main de 

Buddha, Yuzu

COURGES

Courge longue de Nice :  Ancienne 
variété française longue. Se consomme 
jaune ou à maturité. Chair musquée.  
Courge Hokkaido: Comme le potimarron 
mais de couleur vert clair, chair orange 
vif et sucrée. Courge Spaghetti : Allongée 
de couleur jaune pâle. Sa particularité 
vient de sa chair qui forme de longs 
filaments semblables à des spaghettis. 
Courge Patidoux : Chair orangée, fine 
sucrée au goût de noisette. Coloquintes: 
Courges décoratives (non comestibles) 
Courge Olive : Chair épaisse, orange, 

abondante, d’excellente qualité

PRODUITS

DU MONDE

ES PAG N E

Sharon, Kaki, Raisin rose, Clémentine Soculente,
Orange carte Soculente

I TA L I E

Figue de Barbarie, Citron feuille, Clémentine 
feuille, Brocoletti, Lolo vénitienne

C H I N E

Pomelos gros, Poire Nashi

I S R A Ë L

Grenade, Datte Medjool

B R ÉS I L

Mangue avion

T U R Q U I E

Choudou
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Pissenlit vert, Carde, Salsifis, Brocoli, Epinard, Poireau,
Pomme de terre Blue Belle, Pomme de terre OEil 
de Sologne, Betterave Chioggia, Betterave rouge, 
Betterave jaune, Betterave blanche, Betterave 
Crapaudine crue, Betterave Crapaudine cuite, 
Carotte blanche, Carotte violette, Carotte jaune, 
Carotte parisienne ronde, Blette de couleur, Panais, 
Navet boule d’or, Rutabaga, Racine de persil, 
Crosnes, Héliantis, Cerfeuil tubéreux, Capucine 
tubéreuse, Potiron, Potimarron, Courge butternut, 
Coloquinte, Courge spaghetti, Girolle, Pied de 
mouton, Chanterelle jaune et grise, Lactaire sanguin,

Mousseron des près

F R U I TS

Clémentine Corse, Fruit de la passion, Citron feuille, 
Pomme Freyberg, Pomme d’Api, Pomme Golden 

Tentation 
Agrumes Michel Bachès : Feuille de Combawa, 
Combawa, Citron caviar rond et long, Citron 
Kabossu, Cédrat, Bergamote, Main de Buddha 
jaune, Yuzu, Clémentine Sudachi, Mandarine Mikan

N OS  F R U I TS  R É U N I O N N AI S

Les Vergers Law-Yat sont des producteurs 
réunionnais situés sur la Côte-Ouest de l’île de 
la Réunion. Cela fait 40 ans maintenant qu’ils 
exploitent les terres irriguées et très ensoleillées de la 
commune de Saint-Gilles. Ils produisent divers fruits, 
notamment des bananes frécinettes, des fruits de 
la passion, des litchis et cinq sortes de mangues 
différentes que nous voulons vousfaire découvrir… 
Leurs produits sont l’association d’un équilibre, 
d’une générosité, d’une texture et d’un goût exquis.

PRODUITS

DU MONDE

B E LG I Q U E

Chou de Bruxelles

I TA L I E

Chou rave, Chou pointu, Raisin blanc, Blette, 
Oignon botte, Riquette sauvage, Trévise 
longue, Trévise flamme, Castel Franco,
Aubergine ronde, Brocoletti, Puntarella, 

Figue de Barbarie, Aubergine ronde

ES PAG N E

Aubergine, Clémentine, Cèpe, Poivron jaune 
rouge et vert, Melon, Kaki, Grenade

ÉTATS - UNIS

Pomelos rose, Airelle, Datte Medjool

C H I N E

Pomelos gros, Pomme Nashi

B R ÉS I L

Melon jaune, Pastèque, Mangue Avion

T U R Q U I E

Coing

A R G E N T I N E

Myrtille

AU ST R A L I E

Pêche, Nectarine

I S R A Ë L

Datte Medjool

NOUVELLE - ZÉLANDE

Kiwi Gold

H O L L A N D E

Pomme d’Api
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LÉGUMES ET FRUITS

FRANÇAIS

L ÉG U M ES

Betterave (jaune, rouge, blanche), Chou-fleur 
(vert, violet, jaune), Chou (blanc, rouge, vert, 
romanesco), Chou rave, Mini chou rave, Blette de 
couleur, Carde, Salsifis, Cerfeuil tubéreux, Crosnes, 
Radis rose de Chine, Cèpe, Girolle, Pied bleu, 
Pied de Mouton, Mousseron, Chanterelle grise, 

Chanterelle jaune, Pleurote grise, Pleurote jaune

F R U I TS

Clémentine Corse, Fruit de la passion, Citron 
feuille, Pomme Freyberg, Pomme d’api, Pomme 

golden Tentation

L ÉG U M ES  AN C I E N S

Betterave Chioggia, Carotte violette, Carotte 
blanche, Carotte jaune, Panais, Rutabaga, Cerfeuil 
tubéreux, Crosnes, navet boule d’or, Radis red 
meat, Radis green meat, Carotte de Chantenay 

blanche, Carotte de Chantenay violette

PRODUITS

DU MONDE

ES PAG N E

Clémentine Soculente, Orange Soculente,
Clémentine feuille

I TA L I E

Citron feuille, Blette, Navet botte de Lazio, 
Brocoletti, Puntarella, Kiwi gold, Figue de Barbarie, 

Raisin blanc, Trévise (ronde, flamme, tardive, 
Castel Franco), Oignon botte, Navet long, Fenouil, 

Riquette, Aubergine fine et ronde, Chou rave

PO RT U GA L

Framboise extra

C H I N E

Pomelos, Nashi

T U R Q U I E

Coing

R É U N I O N  &  Î L E  M AU R I C E 

Litchi branche, Anone, Sharon

B R ÉS I L

Mangue avion

I S R A Ë L

Datte Medjool (Nouvelle récolte)

C H A M P I G N O N S

Girolle clou, Cèpe, Sparassi,
Lactaire sanguin (quantité limitée)

POTIRONS

Potiron : Idéal pour la soupe.  Potimarron: 
Goût sucré rappelant la châtaigne. 
Potimarron vert : Peau plus fine et une 
chair plus douce. Jack be little : Courge 
miniature d’environ 2 x 8cm. Butternut: 
Forme cylindrique, chai au goût de 
noisette, légèrement musquée. Patisson 
blanc : Variété de courge dite d’été. Léger 

goût d’artichaut.
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44

LOIRE 
ATLANTIQUE

Jardins de Brière
Missillac 44780

Huitric
Guérande 44350

Burban
La Baule 44500

Nantes



Burban
La Baule /  Loire Atlantique / Pays de la Loire

Les frères Burban, deux mousquetaires sur les terres de La 
Baule.  Courageux, sans peur et sans reproche.  Le Comptoir 
des Producteurs les accompagne depuis des années dans leur 
recherche permanente de qualité.  Producteurs de fraises de 
père en fils,  ils  font aussi  leurs premiers pas sur les pistes de 
la framboise.
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DISPONIBILITÉS

Burban
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POMME BELCHARD

MINI POMME BELCHARD

POMME CANADA

POMME CHOUPETTE

MINI POMME CHOUPETTE

MINI POMME ELSTAR

POMME ELSTAR

MINI POMME GRANNY

POMME JONAGORED

POMME GALA

MINI POMME GALA

POMME RUBINETTE

MINI POMME RUBINETTE

POMME TOPAZE

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

Jardins de Brière
Missillac /  Loire-Atlantique / Pays de la Loire

DISPONIBILITÉS

Implanté à Missillac,  au cœur de la Brière,  Nicolas Louhaux 
produit  une douzaine de variétés de pommes en agriculture 
biologique.  Il  nous a fait  découvrir  la Choupette et la pomme 
Topaze, redécouvrir  le vrai  goût de la Rubinette et de la Belchard 
et nous a réconcil ié avec la Granny Smith et la Royal Gala.

Jardin de Brière

43
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AUBERGINE
Noire, rose, blanche, turque

CHOUX
Vert, kale, pontoise, tronchuda

CHOUX
Pointus

CONCOMBRE
Hollandais, mini

COURGETTES
Verte, jaune, blanche

COURGETTES
Bicolore, longue Nice

COURGES DIVERSES
Potimarron, butternut

FÈVES
Févettes, rose

NAVETS
Printemps

POIVRONS DIVERS
Mini, doux des landes

RADIS JAPONAIS
Rose, vert, magenta

TOMATES DIVERSES
Cerises, coeur pigeon

NAVETS
Hiver

EPINARD POUSSE

EPINARD GRANDE FEUILLE

FLEURS DIVERSES

MESCLUN

LIMITÉE PLEINE PRODUCTION

MÂCHE

RADIS NOIR

ROQUETTE SAUVAGE

TOMATES ANCIENNES

TOMATES VRAC, OLIVETTE

OIGNONS BLANCS

PATATE DOUCE

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

Huitric
Guérande / Loire-Atlantique / Pays de la Loire

DISPONIBILITÉS

Au cœur des marais salants de Guérande, ces maraîchers 
produisent de jeunes pousses de salades,  des tomates 
anciennes,  des courges,  toutes sortes de légumes et sont à la 
recherche permanente de produits rares à mettre en culture 
pour notre plus grand bonheur. 

Huitric
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MAINE ET
LOIRE

Vergers de la Septière
St-Crespin-sur-Moine 49230

Angers



Vergers de la Septière
St-Crespin-sur-Moine / Maine et Loire /  Pays de la Loire

Le goût,  tout le goût,  r ien que le goût… C’est le fil  rouge de ce 
producteur de poire situé dans la région de Nantes et donc, 
bien sûr une agriculture raisonnée en dehors de laquelle les 
fruits n’ont plus le goût de ce qu’ ils sont !
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POIRE CONFERENCE

POIRE COMICE

POIRE CRASSANE
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DISPONIBILITÉS

Vergers de la Septière
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ÎLE DE
FRANCE

Bayard
Laucourt 80700

Chevet
Presles-en-brie 77220

Montechristo
MIN Rungis

Beausse
Chailly-en-Bière 77930

EARL d’Anne-Sophie
Pithiviers-le-Vieil 45300

Paris
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SALSOLA

ROMAINE

MESCLUN NIÇOIS BLEU

ARROCHE ROUGE

POUSSE BLETTE JAUNE

POUSSE DE CHOU KALE

MÉLANGE JEUNES 

POUSSES

POUSSE MOUTARDE FRISÉE 

ROUGE

ROQUETTE

MIZUNA

MIZUNA ROUGE

CRESSON DU JARDIN

POUSSE BLETTE VERTE

POUSSE DE MOUTARDE

MESCLUN

ROQUETTE PLATE

MOURON DES OISEAUX

POURPIER

MÂCHE ROUGE

POUSSE D’ÉPINARD

LAITUE

ROMAINE

LAITUE LOLLO ROSSA

LAITUE COEUR ROUGE

BATAVIA BLONDE

ROUGETTE

FEUILLE DE CHÊNE ROUGE

FEUILLE DE CHÊNE BLONDE

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

Beausse
Chailly-en-Bière / Seine-et-Marne / Île-de-France

DISPONIBILITÉS

Ce sont des artisans de la production maraîchère francil ienne,
des producteurs du terroir  d’ Île-de-France !
La Famille Beausse défie le temps et l ’urbanisation depuis
plusieurs générations en proposant des produits cultivés en
pleine terre à Chailly-en-Bière et à Barbizon (en bordure de la
forêt de Fontainebleau, en plein coeur du parc régional du
Gâtinais) ,  selon des méthodes de culture ancestrale enrichi  par
les techniques les plus modernes.

Beausse
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Montechristo
MIN de Rungis /  Val-de-Marne / Île-de-France

Cédric Péchard et Arnaud Ulrich… Entre savants fous et inventeurs 
géniaux, Producteurs Bio et Chimistes de comptoir,  sorte d’écolos 
avant-gardistes qui  cultivent la Pleurote 
Monte-Cristo dans un substrat à base de marc de café 
récolté dans les Brasseries Parisiennes ! ! ! 
Aux commandes d’une entreprise à cheval entre éco 
responsabil ité et éco-solidarité.  Et  producteurs d’une 
pleurote exceptionnelle !

P
R

O
D

U
C

TE
U

R
S

JAN

PLEUROTE
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DISPONIBILITÉS

Montechristo



EARL d’Anne-Sophie
Pithiviers-le-Vieil  /  Loiret /  Centre

Ancienne ferme Verneau, l ’exploitation a été reprise en 2016 
par la famille Morisseau sous le nom d’EARL d’Anne-Sophie.
Amoureuse des produits et engagée pour la mise en oeuvre 
de pratiques respectueuses de l ’environnement,  Anne-Sophie 
pérennise le savoir-faire  des Verneau, en produisant ses 
fraises et ses framboises en pleine terre. 
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FRAISES

FRAMBOISES

FRAISES DES BOIS
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DISPONIBILITÉS

EARL d’Anne-Sophie



Bayard
Laucourt /  Nord-Pas-de-Calais-Picardie

La famille Bayard, proche de son terroir,  produit  et conditionne 
des pommes de terre d’une très grande qualité.  C’est en all iant 
tradition et modernité qu’elle vous propose de délicieuses 
variétés d’aujourd’hui  comme la princesse Amandine® ou la 
Juliette des sables,  et d’hier comme la vitelotte bleue ou la 
Corne de Gâte.

P
R

O
D

U
C

TE
U

R
S

JAN

CHÉRIE OU CHEYENNE 
VAPEUR ROUGE

JULIETTE DES SABLES DE 
LA BAIE DE SOMME

CORNE DE GÂTE

VIOLET QUEEN

ANDEAN SUNSIDE

BLUE BELLE

PRUNELLE

RATTE DU SANTERRE

LILY ROSE

MISS BLUSH

BLUE STAR
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DISPONIBILITÉS

Bayard
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ACACIA

ABSINTHE

AIL DES OURS

ANETH

ANETH FLEUR

ANGÉLIQUE

BASILIC

BASILIC ROUGE

BOURRACHE FEUILLES

BOURRACHE FLEUR

CAPUCINE

CERFEUIL

CIBOULETTE

CIBOULETTE FLEUR

CORIANDRE FLEUR

CORIANDRE GRAINES VERTES

ESTRAGON

FENOUIL POURPRE

HYSOPE

LAURIER

LAVANDE

LIVÈCHE

MARJOLAINE

MÉLISSE

MENTHE

MENTHE FLEUR

ORIGAN

ORTIE

OSEILLE

PÂQUERETTE

MENTHE CRYSTALISÉE

CITRONNELLE

CORIANDRE

FENOUIL SEC

CORIANDRE CRISTALISÉE

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

Chevet
Presles-en-Brie /  Seine-et-Marne / Île-de-france

DISPONIBILITÉS

Dominique Chevet est un des pil iers du Carreau des Producteurs 
à Rungis.  Producteur d’herbes aromatiques et de fleurs 
comestibles d’ Île-de-France, partenaire privilégié depuis plus 
de 15 ans,  Dominique Chevet étend, chaque année un peu plus, 
la gamme de ses cultures.  Incontournable et fidèle !

Chevet
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PENSÉE

PÂQUERETTE CRISTALLISÉE

PENSÉE CRISTALLISÉE

PERSIL FRISÉ

PERSIL PLAT

PIMPRENELLE

POURPIER

POUSSES D’ÉPICEA

RAIFORT

RHUBARBE

ROMARIN

ROSE

ROSE CRISTALLISÉE

SARIETTE

SERPOLET

SOUCI

THYM

THYM CITRON

THYM LAURIER

VERVEINE

VERVEINE CRISTALLISÉE

SAUGE

SAUGE ANANAS

THYM FLEUR

SAUGE FLEUR

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

DISPONIBILITÉS

Chevet
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38

DRÔME

Valence

Vergers de la Valloire
Moras 38460



Vergers de la Valloire
Moras / Drôme / Rhône-Alpes

Située dans la Drôme à 40 km au nord de Valence, la famille 
Vallet cultive les poires depuis quatre générations,  certains 
de leurs arbres sont plus que centenaires.
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POIRE GUYOT

POIRE WILLIAMS ROUGE

POIRE WILLIAMS VERTE

POIRE GUYOT

POIRE CONFÉRENCE

POIRE COMICE

POIRE PASSE-CRASSANE

POIRE DOYENNÉ DU COMICE

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC
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Vergers de la Valloire
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13 84

PACA

Libourel
Eyragues 13630L’Oustalet

Mouries 13890

Pierre Baud
Vaison-la-Romaine 84110

Ferme de Nogaret
Monteux 84170

Bruno Cayron
Tourves 83170

Avignon



Ferme de Nogaret
Monteux / Vaucluse / PACA

Les fils d’Alain Jean perpétuent le savoir-faire unique de leur 
père au sein de la Ferme de Nogaret à Monteux.  Les asperges, 
les fraises,  les melons,  les choux chinois,  les pommes et les 
kiwis se succèdent tout au long des saisons avec comme point 
commun :  l ’Excellence.

P
R

O
D

U
C

TE
U

R
S

EP
IC

ER
IE

71

JAN

POMMES

ASPERGES VERTES +10

ASPERGES BLANCHES +16

ASPERGES CREMEUSES +16

KIWI

ASPERGES VERTES +24

ASPERGES VERTES +16

ASPERGES BLANCHES +22

ASPERGES CREMEUSES +22

FRAISES

CHOU CHINOIS

ASPERGES BLANCHES +10

ASPERGES CREMEUSES +10

ASPERGES VERTES +22

ASPERGES BLANCHES +24

ASPERGES CREMEUSES +24

MELONS

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

DISPONIBILITÉS

Ferme de Nogaret



Bruno Cayron
Cayre de Valjancelle /  Tourves / Var

Sur leur exploitation du Cayre de Valjencelle,  à deux pas de
Saint-Maximin-la-Sainte-Baume, Bruno Cayron et ses équipes
cultivent leurs produits BIO en plein champs, dans le respect de
la terre et des hommes. Pour préserver et améliorer la qualité et
l ’équil ibre du sol,  ils  étudient et expérimentent
certaines méthodes bio-dynamiques.
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ARTICHAUT 

AIL FRAIS

AUBERGINE 

AUBERGINE 
GRAFFITI/BLANCHE 

AUBERGINE JAPONAISE

AUBERGINE MINI 

AUBERGINE RONDE

BETTERAVE 3 COULEURS 

CAROTTE MULTICOLORE 

CEBETTE/OIGNON BLANC

CELERI RAVE PETIT

CHOU CABU 

CHOU CHINOIS PET SAÏ 
VERT / VIOLET

CHOU FLEUR DE COULEUR 

CHOU RAVE VIOLET

CONCOMBRE ANTILLAIS 

CONCOMBRE COCKTAIL 

CONCOMBRE LEMON 

CONCOMBRE PASTEQUE 

CORNICHON 

COURGE BLUE BALLET 

COURGE BUTTERNUT 

COURGETTE JAUNE PETITE 

COURGETTE PETITE 

COURGE POTIMARRON 
RED KURI

COURGETTE RONDE 
«ZAPALLITO» 

COURGETTE RONDE MINI 
«ZAPALLITO» 

COURGETTE RONDE 
ZAPALLITOS PETITE 

COURGETTE STRIÉE/JAUNE 

COURGETTE STRIÉE PETITE 

COURGE PATIDOU 

CHOU FLEUR DE COULEUR 
MINI 

CHOU FLEUR DE COULEUR 
PETIT

CONCOMBRE NOA 

CHOU RAVE VERT  

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

DISPONIBILITÉS

Bruno Cayron
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COURGETTE VIOLON 
PETITE 

COURGETTE VERTE MINI 

FÉVETTE 

MELON CANARIS 

MELON VERDAO 

NAVET BOULE D’OR

NAVET COLLET VIOLET

NAVET BLANC GLOBE

NAVET PETIT 

OIGNON JAUNE/ROUGE

OIGNON DE SIMIANES 

PANAIS MINI 

PATATE DOUCE MINI 

PATATE DOUCE PETITE 

POIVRON BLANC 

POIVRON BONBON 

POIVRON CARRE

POIVRON COCKTAIL 

POIVRON MIXTE 
(CORNUS/SALSA/CHOCOLAT) 

POIVRON VIOLET/BLANC

POTIMARRON MINI 

RACINE DE PERSIL

RADIS JAPONAIS 

RADIS MIXTE 

TOMATILLOS 

TOMATE CERISE

TOMATE ANCIENNE MIXTE 

PATISSON MINI

PATISSON PETIT 

POIVRON CORNU 

POIREAUX

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

DISPONIBILITÉS

Bruno Cayron
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Pierre Baud
Vaison la Romaine / Vaucluse / PACA

Sorte d’arche de Noé, la pépinière Baud abrite plus de 300 
variétés de figuiers !  De la Grise de St-Jean à la Ronde de 
Bordeaux, de la Pastil ière à la Dauphine,  de la Longue d’Août 
à la Sultane… Les fruits extraordinaires de ses vergers sont 
cueill is  à maturité et servis dans les 24 heures aux meilleurs 
tables de Paris…

Un seul conseil :  GOÛTEZ !
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FIGUES

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

DISPONIBILITÉS

Pierre Baud



Libourel
Eyragues / Bouches-du-Rhône / PACA

La plus ancienne des exploitations du Comptoir  des Producteurs. 
Rencontrés il  y a 15 ans,  les Libourel  produisent en pleine terre 
10 variétés de tomates anciennes,  servies aux plus grandes 
tables de Paris… et d’ailleurs.  Coeur de Boeuf,  Green Zebra, 
Ananas, Noire de Crimée, Andine Cornue. . .
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TOMATES ANCIENNES

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

DISPONIBILITÉS

Libourel



L’Oustalet
Mouries /  Bouches-du-Rhône / PACA

Gilles Josuan a la particularité de cultiver ses courgettes en musique, 
ce qui  lui  permet de lutter contre certains virus,  les pucerons mais 
aussi  d’activer la floraison.  Cette méthode est représentative de 
son approche de l ’agriculture,  en effet il  prend soin de ses cultures, 
mais attention,  toujours de manière naturelle.

Fort de son amour du produit,  il  propose aujourd’hui  des courgettes 
d’une très grande qualité gustative pendant 9 mois de l ’année.
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COURGETTE FINE

COURGETTE DE NICE 
AVEC FLEUR

COURGETTE VIOLON

FLEUR DE COURGETTE

COURGETTE GRISE

COURGETTE RONDE JAUNE

COURGETTE RONDE CLAIRE

COURGETTE ZEBREE

FOIN

COURGETTE JAUNE

COURGETTE RONDE VERTE

COURGETTE ZEPHYR 
MINI BQT

COURGETTE RONDE GRISE

COURGETTE ZEPHYR

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

DISPONIBILITÉS

L’Oustalet
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34

HÉRAULT

Vernede
Sérignan 34410

Yannick Colombier
Lizac 82200

Montpellier

Montauban



Vernede
Sérignan / Hérault  /  Languedoc-Roussillon

Sabine et Lionel Vernede, jeune couple d’agriculteurs infatigables 
qui  produisent les plus belles asperges vertes et les plus belles 
Poivrades du sud de la France.
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ASPERGE VERTE

ASPERGE VIOLETTE

ARTICHAUT POIVRADE
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Vernede



Yannick Colombier
Lizac / Tarn-et-Garonne / Occitanie

L’exploitation de Yannick Colombier se transmet de père 
en fils depuis 3 générations maintenant.  Sur ses 12 hectares de
vergers,  Yannick produit  ses cerises ,  abricots,  pêches plates et
kiwis dans le respect de la terre et des saisons.  Engagé pour une
agriculture raisonnée, il  oeuvre aussi  pour la défense du goût en
ramassant uniquement ses fruits à maturité.
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CERISE

ABRICOT

PÊCHE PLATE (SATURNE)

KIWI VERT(HOWARD)
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Yannick Colombier
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Hervé Cribeillet
Saint-Génis-des-Fontaines

66740

Christian Jean-Pierre
Céret 66400

Bastelica
Verlus 32400

Michel Baches
Eus 66500

Perpignan

Pau

32 66



Hervé Cribeillet
St-Génis-des-Fontaines / Pyrénées-Orientales / 
Languedoc-Roussillon

Converti  à l ’agriculture biologique depuis peu, Hervé Cribeillet 
produit  des cerises,  des abricots,  des pêches et des nectarines 
cueill ies mûres et incroyablement goûteuses.

P
R

O
D

U
C

TE
U

R
S

EP
IC

ER
IE

91

JAN

CERISE

NECTARINES

PÊCHE BLANCHE

ABRICOTS

PÊCHE JAUNE

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

DISPONIBILITÉS

Hervé Cribeillet
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CITRON CAVIAR ROND

BERGAMOTTE

CITRON CAVIAR LONG

CITRON DOUX

CITRON VERT

CITRON JAUNE

CEDRAT POUNCEM

CITRON MAS DE BACHES

CITRON MEXICAIN

CITRON MEYER

COMBAVAS

KUMQUAT ROND

KALAMANTSI

KABOSSU

MANDARINE MIKAN

MANDARINE SANS PEPIN

MAIN DE BUDDHA VERTE

MAIN DE BUDDHA

SUDACHI JAPONAIS

TANGELOLO

YUZU

YUZU VERT

KEY LIME

LIMEQUAT

SUDACHI

MANDARINE BLIDA

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

Agrumes Bachès
Mas Bachès / Eus /  Languedoc-Roussillon

DISPONIBILITÉS

À Eus dans les Pyrénées-Orientales,  les Bachès cult ivent
depuis 30 ans plus de 850 variétés d’agrumes, découvertes 
aux  quatre coins du monde. Bénédicte et Michel Bachès ont
long-temps cherché des repreneurs pour leur exploitation.

Attachés à ce que leur travail  perdure et soit  repris par
d’autres amoureux des agrumes, ils  les ont trouvés en Perr ine et
Et ienne, un couple de jeunes ingénieurs agronomes passionnés.

Bachès

93



Christian Jean-Pierre
Céret /  Pyrénées-Orientales /  Languedoc-Roussillon

Les Vergers de Christian Jean-Pierre sont accrochés à la coll ine 
qui  domine Céret.  Inlassable chercheur de goût et de textures, 
son insatisfaction permanente quant à la qualité de sa récolte 
est fatigante… et rassurante !  Les cerises de Céret sont comme le 
Pont d’Avignon ou les parapluies de Cherbourg:  irremplaçables !
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CERISE

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

DISPONIBILITÉS

Christian Jean-Pierre
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 CORNE DE CERF 

LIMITÉE PLEINE PRODUCTION

 CRESSON DES BASSINS 

 CRESSON DES BASSINS 

CRESSON RUSTICA

MIZUNA

MOURON DES OISEAUX

OSEILLE MINI SAUVAGE

OSEILLE PETITE

PISSENLIT

POURPIER

POURPIER EXO

FICOIDE GLACIAL

POUSSE DE BETTERAVE

POUSSE D’EPINARD

ROQUETTE

BOURRACHE

FLEUR DE CORIANDRE

FLEUR DE CIBOULETTE

FLEUR DE BEGONIA

FLEUR DE MIZUNA

FLEUR DE SARIETTE

FLEUR DE CAPUCINE

FLEUR DE SAUGE

FLEUR DE HYSOPE

FLEUR DE ROMARIN

FLEUR DE THYM

FLEUR DE THYM CITRON

FLEUR DE BOURRACHE

FLEUR DE SAUGE ANANAS

POUSSE DE BLETTE POIREE

POUSSE DE MOUTARDE 
BLONDE

FLEUR DE VIOLETTE 
DES PRES

POUSSE DE MOUTARDE 
ROUGE

FEV MAR AVR MAI JUIN JUIL AOUT SEP OCT NOV DEC

Bastelica
La Vallée des Deux Sources / Verlus /  Midi-Pyrénées

DISPONIBILITÉS

Anciens professeurs d’universités,  les Bastelica ont changé de 
vie il  y a 30 ans,  quitté la grande ville leurs deux jeunes fils sous 
le bras,  pour devenir  Orfèvres-Agriculteurs à Verlus,  au pied 
des Pyrénées-Atlantiques.  Leurs mini-légumes et leurs herbes 
aromatiques sont des fleurons de la biodiversité de nos terroirs.

PETITES SALADES  -  BARQUETTE DE 70G

FLEURS COMESTIBLES  -  BARQUETTE DE 20G

Bastelica
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MINI BLETTEANGELIQUE

LIMITÉELIMITÉE PLEINE PRODUCTIONPLEINE PRODUCTION

MINI CAROTTEBASILIC*

MINI NAVETBASILIC CITRON

MINI OIGNONBASILIC POURPRE *

MINI POIREAUCERFEUIL *

CIBOULETTE

CELTUCE PIÈCECORIANDRE

LAITUE BLONDE BIOESTRAGON *

LAITUE ROUGE BIOFENOUIL SAUVAGE

BATAVIA BLONDE BIO

BATAVIA BRUNE BIOHYSOPE

LAURIER

MENTHE PIPERMINTH

MARJOLAINE *

MESCLUM

LOLLO ROSSA

LOLLO BLONDE

PERILLA POURPRE

MINI TOMATES ROUGESPERSIL

MINI TOMATES JAUNESPIMPRENELLE

ROMARIN *

SARIETTE *

MINI AUBERGINES

MINI COURGETTES

MINI TOMATES ORANGES

SAUGE ANANAS

MINI POIVRONSSAUGE PANACHEE

MINI PATISSONSAUGE ROUGE

SAUGE VERTE

TOMATES CHEF KG  N1SAUGE TRICOLORE

TOMATES CHEF KG  N2SERPOLET

TOMATES CHEF KG  N3THYM *

TOMATES ANANAS KGTHYM CITRON PANACHE

THYM PANACHE

VERVEINE *

LIVECHE

POTIMARRON 

MINI POMMES PIÈCE

TOMATES GREEN ZEBRA KGTHYM CITRON *

MELISSE

FEUILLE DE CHENE 
BLONDE BIO

FEUILLE DE CHENE 
ROUGE BIO

TOMATES ANDINES 
CORNUES KG

TOMATES NOIRES 
DE CRIMEE KG

TOMATES ROSE 
DE RUSSIE  KG

TOMATES ANCIENNES 
MELANGE KG

TOMATES CERISES 
ROUGES BQ

TOMATES CERISES 
ANCIENNES BQ

FENOUIL SAUVAGE 
POURPRE

MENTHE FEUILLE 
MAROCAINE

FEVFEV MARMAR AVRAVR MAIMAI JUINJUIN JUILJUIL AOUTAOUT SEPSEP OCTOCT NOVNOV DECDEC

MINI LÉGUMES FANES  -  10 UNITÉS / BOTTE

SALADES  -  12 PIÈCES / CAISSE

MINI LÉGUMES FRUITS

LES TOMATES

HERBES  -  BARQUETTE DE 40G

AUTRES

DISPONIBILITÉSDISPONIBILITÉS

BastelicaBastelica
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ACLLA CRESS
Agrume, frais, menthe

SCARLET CRESS
Betterave rouge

PERSINETTE CRESS
Persil

BLINQ CRESS
Frais, saumâtre

HIPPO TOPS
Cresson de fontaine au goût prononcé

WHEAT GRASS
Sucré

CARDAMOM LEAVES
Cannelle, note boisée, sucrée

SEA FENNEL
Aromatique asperge, épicé

AFFILLA CRESS
Petit-pois cru

SHISO GREEN
Anis, menthe

ROCK CHIVES
Ail doux

HONNY CRESS
Miel, sucré

BROCCO CRESS
Brocoli cru

KAFFIR LIME LEAVES
Agrume sucré, citron vert

PAZTIZZ TOPS
Anis, sucrée

CORNABRIA BLOSSOM
R afraîchissant, subtil

SHISO LEAVES GREEN
Anis, menthe

ANISE BLOSSOM
Anis aromatique, estragon

BABY CLOVER CRESS
Pommes vertes acides

TAHOON CRESS
Champignons forestier, noix, truffe

SAKURA CRESS
R adis noir, raifort

MOTTI CRESS
Céleri, Maggi

DAIKON CRESS
R adis, raifort

MAJII LEAVES
Feuille juteuse et croquante

SALAD PEA
Petit-pois cru

FLOREGANO
Origan, saveur estivale

SYRHA LEAVES
Acide, frais

BEAN BLOSSOM
Haricot frais

ADJI CRESS
Acide, relevé

SECHUAN CRESS
Anesthésiant, électrique

RED MUSTARD CRESS
Moutarde, tonalités de choufleur

GHOA CRESS
Agrume, coriandre

BORAGE CRESS
Concombre, huître, iodé

JASMINE BLOSSOM
Jasmin

YKA LEAVES
Acide, légèrement sucrée

CITRA LEAVES
Agrume, acides, frais

SECHUAN BUTTONS
Anesthésiant, électrique, pétillant

ZORRI CRESS
R acine de raifort, relevé

ATSINA CRESS
Réglisse, fenouil

SHISO PURPLE
Cumin

RUCOLA CRESS
Noisette poivrée

LIMON CRESS
Anis, citron

CHILLI CRESS
Moutarde forte, piment

KIKUNA LEAVES
Carotte, céleri

PURPLE DELIGHT
Sucré, amer

DUSHI BUTTONS
Menthe, thym, très sucré

SHISO LEAVES PURPLE
Cumin

APPLE BLOSSOM
Acidulé, pommes vertes

BASIL CRESS
Basilic

VENE CRESS
Légèrement acide

SALICORNIA CRESS
Salé, texture croquante

MUSTARD CRESS
R aifort, wasabi

GARDEN CRESS
Moutarde, poivré, radis

OYESTER LEAVES
Huître, salé

SALTY FINGERS
Croquant, légèrement amer, salé

FROM AGE LEAVES
Fromage affîné

VENUS VASE
Non comestible

BLINQ BLOSSOM
Frais, salé, saumâtre
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Alain Coutant, fondateur d’Honly, 
travaille en direct avec une cinquantaine

de domaines apicoles, exclusivement français et 
garantit une parfaite traçabilité pour chaque miel 

(appellation, nom de l’apiculteur, terroir etmillésime de récolte)

Ces précieuses récoltes, Alain Coutant en prend le plus grand soin 
(ni mélange, ni chauffage) pour en préserver toute l’originalité et 

l’exprimer, comme «les notes de» pour un vin afin que vous 
puissiez choisir simplement le miel dont vous avez besoin.

Parce que chaque miel est différent et représente 
une tranche de saison, de floraison, issue d’un
terroir, avec Honly, Alain Coutant mène une 
démarche de caviste pour les miels avec la 
volonté de mettre en valeur et de rendre 
accessible la richesse du patrimoine mellifère 
français, du plus simple au plus rare.

Honly propose ses miels en poche
souple, comme une poche à douille.
Pratique, hygiénique, très résistante,
cette présentation innovante
respecte le miel (faible surface de
contact avec l’air pour une meilleure
conservation) et vous permet de
travailler n’importe lequel, quelle
que soit sa texture naturelle.

* Honly dispose également de miels en cadre complet pour que
vous puissiez proposer le miel dans sa présentation originelle
(sur demande) et une sélection unique de pollens frais -
récoltes françaises uniquement.



109

EP
IC

ER
IE

Produite à partir d’olives récoltées à la main puis 
préssées au moulin dans les 4 heures, l’huile KALIOS 

se classe parmi les grands crus d’huile d’olive.

Huile d’olive 01 CARACTÈRE
Récolte de Novembre, notes herbacées et poivrées,

amertume légère, franche et vivace en bouche.

Huile d’olive 02 ÉQUILBRE
Récolte de Décembre, notes d’artichaut et de 
noisette, Bel équilibre sans amertume, longue 

en bouche.

Huile d’olive BIO
Récolte de Novembre, notes de thym et feuilles 
de tomates, amertume légère, ronde en bouche.

CONDITIONNEMENT EN 

FORMAT RESTAURATION 

(BIDON 5L) ET EN FORMAT 

DE TABLE (BOUTEILLE 

350ML, BIDON 250ML).

CONDITIONNEMENT 

EN FORMAT 2/3KG

(OLIVES) ET 1,6KG 

(CRéMES D’OLIVES).

L’olive kalamata, souvent appelée « la reine des olives », 
est reconnue pour sa chair ferme et son goût incomparable.

.

OLIVES  KALAMATA À L’HUILE D’OLIVE
Préparée selon la recette d’antan, l’olive Kalamata pendant 
5 à 6 semaines minimum dans l’huile d’olive EQUILIBRE afin 
d’obtenir une olive presque confite. L’huile d’olive apporte 
le parfum à l’olive, et à l’inverse, l’olive Kalamata apporte

 à l’huile d’olive un goût plus prononcé.

OLIVES KALAMATA AU NATUREL
L’olive est ici préparée en saumure (eau, sel, vinaigre de vin 

rouge) pour mettre en valeur ses arômes puissants et fruités.

OLIVES VERTES DENOYAUTÉES
L’olive verte Halkidiki se distingue par sa générosité en chair 

et sa fermeté en bouche. Elle est recoltée tout juste à maturité 
pour garder le croquant, sans amertume.

CRÉME D’OLIVES KALAMATA
Préparée à partir d’olives Kalamata de 1er choix, sans ajout 

d’épices. Grâce à un procédé « maison » la peau et le noyau 
de l’olive sont retirés, puis la pâte d’olive pure est écrasée et 

conservée grâce à un filet d’huile d’olive Kalios.

CRÉME D’OLIVES VERTES
Préparée à partir d’olives de 1er choix selon une recette 
« maison », cette créme d’olives vertes laisse ressortir le 

parfum et le goût unique del’olive Halkidiki. 

L’HUILE D’OLIVE MONOVARIÉTALE

LES OLIVES KALIOS
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AMANDES GRILLÉES & SALÉES

Récoltées à la main en Théssalie, dans le Nord de 
la Grèce, Elles sont légèrement torréfiées pour 

préserver leur croquant.

NOIX DE CAJOU GRILLÉES & SALÉES

 Seul fruit de la gamme ne provenant pas de Grèce,
elles ont été sélectionnées, puis préparées selon la 

recette traditionelle grecque, avec une touche de sel 
et de jus de citron.

CONDITIONNEMENT 

EN FORMAT 2/3KG

2,5KG

CONDITIONNEMENT EN FORMAT 40G.

Ces  herbes sont recoltées à la main dans 
les montagnes du nord de la Grèce séchées 
à l’abri du soleil, elles conservent tous leurs 

arômes et leurs huiles essentielles.

SAUGE DES MONTAGNES ORIGAN DES 
MONTAGNES 

THÉ DES MONTAGNES

LES FRUITS À COQUES
LES HERBES DES MONTAGNES
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Depuis des millénaires, l’Homme a toujours su profiter des bienfaits 
que la nature du Sud, riche et généreuse mettait à sa disposition.

Les cônes, les pignes, les bourgeons et les branches des sapins de 
haute montagne sont depuis longtemps utilisés pour élaborer un 
nectar qui permet de surmonter les hivers rigoureux.

Il y a peu de temps Claude Sarda a retrouvé un des derniers an-
ciens du Massif du Canigou qui continuait à élaborer chaque année 
son sirop de sapin selon la méthode ancestrale transmise dans sa 
famille de générations en générations en extrayant délicatement les 
larmes de sapin. 

Aujourd’hui nous vous présentons trois vinaigres réalisés 100% à 
partir de sapin biologique. Disponible également des bourgeons  
séchés de sapin qui donneront un délicieux goût à vos mets

Exceptionnelle et unique, 
cette crème balsamique 
est obtenue à partir 
de la macération de 
branches et bourgeons 
de sapin et de vinaigre 
de Modène.

Paré d’une robe dorée 
aux reflets violines, 
de délicates notes 
de sapinet de Haute 
montagne suivies 
par la fraicheur des 
saveurs acidulées 
de fruits rouges et 
résine sauvage.

Une Robe soutenue aux 
reflets rubis Des arômes 
intenses de fruits mûrs, 
rouges et Noirs qui se 
mêlent aux senteurs 
délicates de sapin et 
de la haute montagne.

BOURGEONS SÉCHÉS DE SAPIN

CRÈME DE BALSAMIQUE EXTRA SEC DOUX FRUITÉ
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CREMES DE VINAIGRE JUS DE…

VINAIGRES EN VAPO

VINAIGRES ITALIENS

DESCRIPTION UNITÉ/
COLIS

CONTENU

CRÈME DE JUS DE MANGUE AU VINAIGRE 320 GR 6 

CRÈME DE JUS DE FRAMBOISE AU VINAIGRE 320 GR 6 

CRÈME DE JUS DE PÊCHE BLANCHE AU VINAIGRE 320 GR 6 

CRÈME DE VINAIGRE GOÛT TRUFFE 320 GR 6 

CRÈME DE VINAIGRE GOÛT VANILLE 320 GR 6 

CRÈME DE JUS DE CITRON AU VINAIGRE 320 GR 6 

CRÈME DE VINAIGRE GOÛT BASILIC 320 GR 6 

CRÈME DE VINAIGRE AU SOJA ET GINGEMBRE 320 GR 6 

CRÈME DE VINAIGRE GOÛT CHATAIGNES  320 GR 6 

RÉDUCTION VINAIGRE GOÛT  PISTOU  - NOUVEAUTÉ 320 GR 6 

RÉDUCTION VINAIGRE GOÛT CÈPES - NOUVEAUTÉ 320 GR 6 

SPRAY DE JUS DE FRAMBOISE AU VINAIGRE 250ML 6 

SPRAY DE JUS DE MANGUE AU VINAIGRE 250ML 6 

SPRAY DE VINAIGRE BALSAMIQUE SÉLECTION 250ML 6 

SPRAY DE VINAIGRE BALSAMIQUE BLANC 250ML 6 

SPRAY DE VINAIGRE BALSAMIQUE GOÛT TRUFFE 250ML 6 

CONDIMENT BALSAMIQUE BLANC  500 ML 6 

VINAIGRE DE CHIANTI DOC (AOC) 500 ML 6 

VINAIGRE DE LAMBRUSCO DOC (AOC)  500 ML 6 

VINAIGRE BALSAMIQUE BIOLOGIQUE  500 ML 6 

VINAIGRE DE POMME AMEA BIO 20ANS 250 ML 6 

VINAIGRE DE POMME VIEILLI EN FÛT AMEA 10 ANS  250 ML 6 

VINAIGRE DE POMME VIEILLI EN FÛT 15 ANS 250 ML 6 
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HUILES RARES

TRUFFERADE

HUILE DE TOURNESOL À LA ROQUETTE  250 ML 6 

PERLES D’HUILE D’OLIVE 200 GR  4 

PERLE D’HUILE BASILIC  50 GR 6 

PERLES D’HUILE ROMARIN  50 GR 6 

PERLE D’HUILE PIMENT 50 GR 6 

PERLE D’HUILE SÉSAME  50 GR 6 

PERLES D’HUILE NOISETTE  50 GR 6 

PERLES D’HUILE D’OLIVE ARBEQUINA  50 GR 6 

PERLES HUILE D’OLIVE SENS O CHEF 65 GR 6 

PERLES HUILE D’OLIVE SENS O CHEF  165 GR 6 

PERLES DE BALSAMIQUE BLANC YUZU SENS O CHEF 80 GR 6 

PERLES DE GINGEMBRE SENS O CHEF   80 GR  6 

PERLES DE VINAIGRE CITRON SENS O CHEF  80 GR 6 

PERLES DE VINAIGRE ÉCHALOTE SENS O CHEF 80 GR 6 

PERLES DE VINAIGRE TRUFFE SENS O CHEF 80 GR 6 

PERLES DE MANGUE PASSION SENS O CHEF 80 GR 6 

PERLES DE FRAISE SENS O CHEF 80 GR 6 

PERLES DE  CITRON SENS O CHEF  80 GR 6 

PÂTE CHAMPIGNON GOÛT TRUFFE  280 GR 4 

TARTUFETTE (TUBER AESTIVUM EN TRANCHES)  180 GR 4 

PATE CHAMPIGNON GOÛT TRUFFE  90 GR 8 

TARTUFETTE (TUBER AESTIVUM EN TRANCHES)  90 GR 8 

CRÈME D’ASPERGES AROMATISÉE TRUFFE BLANCHE  90 GR 8 

DESCRIPTION UNITÉ/
COLIS

CONTENU
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SAUCE PONZU AU YUZU  250 ML 6 

SAUCE SOJA 12 MOIS 900 ML 6 

SAUCE SOJA HE SHE HO 300 ML 6 

VINAIGRE DE GINGEMBRE CONFIT  250 ML 6 

HUILE D’OLIVE AU WASABI 250 ML 6 

JUS DE CITRON YUZU SELECTION SENS GOURMET  360 ML 6 

POUDRE DE YUZU 13 GR 6 

DRESSING AU SÉSAME 300 ML  6 

SEMINOLE ORANGE JUICE SUGIMOTO 350 ML 6 

JUS DE SÉMINOLE ORANGE-MANDARINE (prochain contenu dispo en sept) 100 ML  

SUDACHI JUS TOKUSHIMA  360 ML 6 

YUKO JUICE TOKUSHIMA 360 ML 6 

KABOSU JUS OOITA 360 ML 6 

PAVOT TORRÉFIÉ À LA FLEUR DE SEL 115 GR 12 

PONZU PLATINIUM SENS GOURMET  300 ML  6 

DRESSING CAROTTES  180 ML  6 

DRESSING DAIKON (NOUVEAUTÉ DISPO EN SEPTEMBRE) 180 ML 6 

DRESSING RIZ VIOLET (NOUVEAUTÉ DISPO EN SEPTEMBRE) 180 ML 6 

RISHIRI KONBU  250 GR 1 

RAUSU KOMBU 250 GR 1 

RISHIRI FUNMATSU 150 GR 1 

SHIRO TOTORO 100 GR 1 

OBORO 100 GR 1 

MATSUBADAKI 100 GR 1 

ISOMAKI OBORO (NOUVEAUTÉ DISPO EN SEPTEMBRE) 10 FEUILLES 10 

SUR COMMANDE

CONDIMENTS

ALGUES KONBU OKUI

SAUCES

DESCRIPTION UNITÉ/
COLIS

CONTENU
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SAUCE JANG FERMENTÉE NATURELLEMENT  250 ML 12 

SAUCE JANG WOK  250 ML 12 

DRESSING SAUCE JANG AU VINAIGRE  250 ML 12 

CHIPS ALGUES SEMPIO  70 GR 12 

SAUCE MARINADE KALBI X 300GR 300 GR 20 

SAUCE MARINADE BULGOGI 300 GR 20 

VINAIGRE SAVEUR GRENADE 900ML 900 ML 8 

VINAIGRE DE RIZ NOIR 100% 750 ML 6 

VINAIGRE DE MYRTILLES ET MÛRES X 900ML  900 ML 8 

SAUCE GAN JANG SANS GLUTEN  250 ML 12 

TEXTURAS USTENCILES   24 

TEXTURAS CALCIC 600 GR 24 

TEXTURAS ALGIN 500 GR 24 

TEXTURAS CITRAS 600 GR 24 

KIT SPHÉRIFICATION BASIQUE 1,7 KG 6 

TEXTURAS XANTANE 600 GR 24 

TEXTURAS GLUCO 600 GR 24 

KIT SPHÉRIFICATION INVERSÉE 1,7 KG 6 

TEXTURAS
SPHÉRIFICATION

SUR COMMANDE

DESCRIPTION UNITÉ/
COLIS

CONTENU
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PLATEAUX DORÉ POUR RECTANGLE 140X40 MM X 200 200 200 

GOURMETFLEX ROND 54 FORMES DIAM 26MM*H14 MM 1 1 

GOURMETFLEX CARRÉ 54 FORMES 23MM*H14MM 1 1 

GOURMETFLEX RECTANGULAIRE 35*14,5*H14,5MM 1 1 

GOURMETFLEX OVALE 32*21*H14MM 1 1 

GOURMETFLEX POUR SPHÈRES ENTIÈRES  1 1 

GOURMETFLEX MINI CYLINDRE PERCÉ 1 1 

GOURMETFLEX POUR 18 SPHÈRES ENTIÈRES 35MM 1 1 

GOURMETFLEX POUR 11 SPHÈRES ENTIÈRES 45MM 1 1 

GOURMETFLEX POUR 8 SPHÈRES ENTIÈRES 55MM 1 1 

GASTROVAC - ENCEINTE DE CUISSON SOUS-VIDE À BASSE PRESSION  1 1 

CUVE AVEC FIXATIONS 1 1 

FIXATION POUR COUVERCLE 1 1 

SONDE DE TEMPÉRATURE GASTROVAC PT100 1 1 

FIXATION METACRILATE 1 1 

COUVERCLE GASTROVAC 1 1 

KIT VAPOSAVEUR (2 CLOCHES + 10 FILTRES) 1 1 

10 FILTRES VAPOSAVEUR 1 1 

DÉSHYDRATATEUR EXCALIBUR 3900 TIMER 1 1 

VENTILATEUR DÉSHYDRATEUR EXCALIBUR  1 1 

MOTEUR EXCALIBUR 1 1 

KIT CROQUANTEUR POUR DÉSHYDRATATEUR 1 1 

KIT CROQUANTER NATURA  1 1 

FEUILLE DE TÉFLON EXCALIBUR (300 UTILISATIONS) 1 1 

SILIMOL WOODS (MOULE SILICONE EMPREINTE BOIS)  1 1 

SILIMOL NATURA LEAF (MOULE SILICONE EMPREINTE FEUILLE) 1 1 

MOULES

GASTROVAC

VAPOSAVEUR «GEORGES PRALUS»

DÉSHYDRATATEUR

SUR COMMANDE

DESCRIPTION UNITÉ/
COLIS

CONTENU



125

EP
IC

ER
IE

SILIMOL FLEUR  1 1 

SILIMOL CACAHUÈTE  1 1 

SILIMOL PISTACHE  1 1 

SILIMOL FRAISE  1 1 

NATUR’ MOUSSE FRAMBOISE 400 ML 8 

NATUR’ MOUSSE BANANE 400 ML 8 

NATUR’ MOUSSE FRUIT DE LA PASSION 400 ML 8 

NATUR’ MOUSSE POIRE  400 ML 8 

NATUR’ MOUSSE MANGUE 400 ML 8 

ÉCLATS DE SUCRE PÉTILLANT NEUTRE 1 L 6 

ÉCLATS DE SUCRE PÉTILLANT CHOCOLAT AU LAIT  1 L 4 

BOULES CHOCOLAT PÉTILLANTS 1 L 6 

TEMPURA EN POUDRE PET 1 L 600 GR 6 

SUCRE FRAICHEUR 1 KG 1 

OBULATO ROND 9 CM  100 100 

OBULATO CARRÉ 7 CM  200 200 

NOUVEAUX SILIMOLS SUR COMMANDE

CUISINE D’AVANT - GARDE
NATUR’ MOUSSES

GAMME DES PÉTILLANTS

AUTRES

SUR COMMANDE

DESCRIPTION UNITÉ/
COLIS

CONTENU
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BOUILLON DE BOEUF ARIAKE BOITE DE 325 GR

BOUILLON DE VOLAILLE ARIAKE BOITE DE 430 GR

FUMET DE POISSON ARIAKE BOITE DE 500 GR

BOUILLON DE COQUILLAGE ARIAKE BOITE DE 350 GR

BOUILLON THAI ARIAKE BOITE DE 425GR

JUS DE BOEUF ROTI ARIAKE BOITE 400ML

BOUILLON DE CRUSTACES ARIAKE BOITE DE 275 GR

FOND DE VEAU ARIAKE BOITE DE 500 GR

JUS DE LANGOUSTINE RÔTI ARIAKE BOITE 400ML

JUS DE VOLAILLE RÔTI ARIAKE BOITE 400ML

BOUILLON DE LEGUMES ARIAKE BOITE DE 310 GR

FOND DE VOLAILLE ARIAKE BOITE DE 500 GR

JUS DE VEAU RÔTI ARIAKE BOITE 400ML

POT DE MISO ARIAKE 250 GR (6 BOÎTES/COLIS)
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CURCUMA 500GR (KG) T.EXOBAIES DE TIMUR NEPAL T.EXO 500GR (KG)

ANIS VERT GRAIN T.EXO 500GR (KG)

GRAINES SESAME WASABI  
500GR (KG)T.EXO

CARDAMONE ENTIERE 500GR (KG) T.EXO.

BAIES DE GOJI T.EXO 500GR (KG)

FÈVE TONKA 500GR T.EXO (KG)CLOU GIROFLE 500GR (KG) T.EXO

EAU DE FLEUR ORANGER T.EXO 1LTCANELLE BATON T.EXO 250GR (KG)

BAIES DE SECHUAN ROUGE T.EXO 500 GR (KG)

GINGEMBRE POUDRE 500GR (KG) T.EXOCORIANDRE ENTIÈRE 500GR T.EXO (KG)

ÉPINE VINETTE T.EXO 500GR (KG)CANELLE POUDRE T.EXO 500GR (KG)

BAIES DE SECHUAN VERTE T.EXO 250GR (KG)

GRAINE DE COURGE T.EXO 500GR (KG)CORIANDRE MOULUE 500GR T.EXO (KG)

FENOUIL ENTIER 500GR T.EXOCANNEBERGE T.EXO 500 GR (KG)

BAIES DE GENIÈVRE T.EXO 500GR(KG)

GRAINE DE TOURNESOL T.EXO 500GR (KG)CUMIN ENTIER 500 GR T.EXO (KG)

CURRY 500GR (KG) T.EXOBAIES ROSES T.EXO 500GR (KG)

BADIANNE ANIS ÉTOILE T.EXO 500GR (KG)

MÉLANGE 5 BAIES T.EXO 1KGCUMIN POUDRE 500 GR T.EXO (KG)

GARAM MASSALA 500GR (KG) T.EXOCOLOMBO POUDRE 500GR (KG) T.EXO.
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POIVRE NOIR SARAWAK 1KG T.EXO

MOUTARDE JAUNE GRAINE 1KG T.EXO

POIVRE VOATSIPERIFERY T.EXO 
500GR(KG)

PIMENT ESPELETTE 250GR (KG) T.EXO

SÉSAME TORREFIE 500GR (KG) T.EXO

SUCRE MUSCOVADO T.EXO 1KGMÉLANGE PAIN ÉPICE 500GR (KG) T.EXO

POIVRE SANCHO T.EXO 250GR (KG)

NIGELLE 500GR (KG) T.EXO

RAS EL HANOUT 500GR (KG) T.EXO

POIVRE DE CUBEBE 500GR T.EXO (KG)

SESAME NOIR 500GR (KG) T.EXO

VANILLE MADAGASCAR FAGOT 
DE 250GR T.EXO

MÉLANGE SATAY 500GR (KG) T.EXO

POIVRE TIMUT 500GR (KG) T.EXO

PAPRIKA 500GR (KG) T.EXO

RÉGLISSE BATON 500GR (KG)T.EXO

POIVRE NOIR MALABAR 1KG T.EXO

SIROP AGAVE T.EXO 1LT

VINAIGRE BALSAMIQUE MODENE 
10 ANS 250 ML T.EXO

MÉLANGE TANDOORI MASSALA 
500GR (KG) T.EXO

POIVRE VERT MADAGASCAR LYOP. 
T.EXO 250GR (KG)

PAVOT BLEU 500GR T.EXO

SARRASIN TORREFIE 500GR T.EXO

POIVRE PENJA BLANC ENTIER 
250GR (KG) T.EXO

MUSCADE NOIX 500GR T.EXO (KG)

POIVRE ZAATAR 500GR (KG) T.EXO

POIVRE BLANC SARAWAK 1KG T.EXO

SÉSAME DORE 500GR (KG)T.EXO

THE VERT MATCHA T.EXO 250GR (KG)
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Au sud de l’estuaire de la Loire, baigné par
l’Océan Atlantique, le Pays de Retz concentre

toutes les richesses de la mer et du terroir.

Les produits des salines de Millac sont 
récoltés à la main dans les marais salants 

de Bourgneuf-en-Retz par des paludiers héritiers 
d’une longue tradition salicole au coeur 
du milieu naturel préservé de l’ancienne 

«Baye de Bretagne».

NACRE DE SEL FLEUR DE SEL
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PICUAL RESERVA FAMILIAR*.
Huile d’Olive réalisée exclusivement à partir de 
la variété PICUAL. C’est un produit au nez fruité, 
fait d’un arôme complexe mêlant le balsamique 
à des touches de menthe et un soupçon d’agrumes.
En bouche, le corps est structuré et persistant,
avec une amertume restant très légère.

ARBEQUINA RESERVA FAMILIAR*.
Huile d’Olive monovariétale produite exclusivement 
à partir de l’olive ARBEQUINA. Produit au nez
doux, frais et fruité, avec de légères touches de 
pomme verte et d’artichaut. En bouche, elle a une 
entrée élégante, elle est fluide et sucrée au palais.

ROYAL TEMPRANO.
Conçue exclusivement à partir de la variété ROYAL, 
cette huile est complexe, riche d’élégantes notes de 
pomme, d’eucalyptus et de laitue. Elle offre également 
au nez des réminiscences de menthe, de basilic et de 
romarin. En bouche, elle est harmonique et révèle 
progressivement des tons de banane mûre, d’herbe 
fraîchement coupée puis d’amande douce.

HUILE D’OLIVE FUMÉE.
Résultat d’une année de recherche, cette huile a été 
fumée à froid à partir d’un mélange de bois de hêtre, 
bouleau et chêne afin d’offrir un bel équilibre et une 
véritable élégance. Elle révèle de surprenantes notes 
de pomme fraîche ainsi qu’un mélange d’arômes.
*Nous proposons également la Série Limitée 
d’amande, de caramel, de vanille et café.

L’agriculture biodynamique est une méthode basée sur 
l’harmonisation des différentes forces qui régissent la 
nature : les saisons, les phénomènes atmosphériques, 
les cycles lunaires et la position des constellations 
dans le cosmos. L’agriculture biodynamique cherche 
l’équilibre essentiel entre la Terre, les arbres, les ani-
maux et l’Homme. Des notes herbacées et de légumes 
dominent dans cette huile fraîche, vivante, expressive 
et persistante en bouche.
      

LES HUILES D’OLIVE
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OBIONE FAUX POURPIER 
Petit arbrisseau de 30 à 60 cm de hauteur, également 

appelé halimione faux-pourpier. Il possède des feuilles 
épaisses avec une texture croquante et un goût 

naturellement salé.

TROSCART MARITIME 
Plante fibreuse à la base, révélant des saveurs 

herbacées subtiles et rappelant la coriandre. 
Il est tendre et son mordant est très agréable.

FENOUIL DE MER 
Végétal à l’arôme intense, oscillant entre la carotte, 

le célerie et le fenouil.

FICOïDE GLACIALE BOURGEON 
Végétal à la texture à la fois tendre, croquante et légère-
ment aqueuse. Les feuilles ont un goût iodé qui n’est pas 

sans rappeler la salicorne, voire certains fruits de mer.

INULE PERCE-PIERRE 
Végétal très aromatique et quelque peu amer, à la texture 
tendre et charnue à la fois. Le produit rappelle la carotte 
et se rapproche du fenouil de mer, avec cependant plus 

de complexité.

ALGATINADO 
Algue de couleur rouge et de petite taille. Ce produit aux 

allures d’arbuste présente une texture croquante, une 
odeur marquée de terre et de légères notes d’amande.

KOMBU ROYAL 
Algue sauvage brune de plus de deux mètres dont les 
feuilles ont une saveur intensément iodée, légèrement 

sucrée ainsi qu’une note fumée. Le produit est riche en 
acides aminés et fibres.

OSMUNDEA 
Plante très aromatique à la texture croquante et aux notes 
piquantes rappelant la truffe blanche. Le produit présente 

une belle couleur violacée.

WAKAME 
Algue croquante et charnue aux propriétés épaississantes. 
Elle est riche en fibres et en minéraux et devient vert clair 

une fois plongée dans l’eau bouillante.

MERTENSIE MARITIME 
Végétal plus connu sous le nom d’Herbe à Huîtres en 

raison de ses notes persistantes rappelant le coquillage.
 Il possède également une texture délicate.

OSEILLE 
Plante spontanée et courante dans toutes les zones 

tempérées. Son goût acidulé lui vient de l’acide ascorbique 
qu’elle contient.

BETTE MARITIME 
Frais, le produit présente une texture plus charnue et une 

saveur plus intense et salée que celles de la bette cultivée.

AIL DES BRUYÈRES 
Plante à la saveur douce, semblable à l’échalote, 

située entre l’ail et l’oignon.

LES ALGUES & VÉGÉTAUX MARINS

LE PETIT POIS CAVIAR

Mini grains de petits pois nettoyés individuellement à la 
main. Ce petit pois a la particularité d’être très craquant, 
explosant en bouche et de libérer un jus aux arômes très 

puissants. Conditionnement en bocal de 50g et 200g. 
Disponible 8 semaines par an d’Avril à Juin

MAIS AUSSI...
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SAFRAN PISTILLE TERGA SAV.MARRAKECH. 10GR

HUILE OLIVE TERROIR SAVEUR .MARRAK. 500ML

HUILE OLIVE ARGAN SAV.MARRAK. 250ML

HUILE OLIVE ATLAS SAV. MARRAK. 1LT

HUILE OLIVE DÉSERT MIRACLE SAV. MARRAK. 250ML
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ORIGINE

Les œufs sont issus de poules françaises 
et notamment des régions:

Nord-Pas de Calais, Somme, Aisne, Oise, Ardennes, 
Bas Rhin, Haut Rhin, Marne et Eure

CONDITIONNEMENT

Caissettes de 96 œufs frais, de catégorie A, 
calibre G en boite de 6 oeufs

CERTIFICATION

Œufs de poules élevées en plein air, 
du code tracabilité, du mode d’élevage et de la 

DCR sur l’œuf. Arrêté du 08/06/2006 applicable à 
l’agrément sanitaire des centres de conditionnement 

d’œufs coquille: n° FR 80253003

ALIMENTATION

Les poules sont élevées conformément 
au règlement CE N°834/2007 et sont alimentées

par de l’aliment issu de l’agriculture biologique selon 
la réglementation en vigueur.

CERTIFICATION

La société ŒUFS NORD EUROPE est certifiée 
par Bureau Veritas SAS « FR BIO 10 » 

En qualité de transformateur: 
Conditionnnement et commercialisation d’œufs 

de poules plein air issus de l’agriculture biologique.

ŒUF PLEIN AIR

ŒUF BIOLOGIQUE



C
o

nc
ep

tio
n

 &
 C

ré
a

tio
n

 g
ra

p
h

iq
ue

 : 
A

ge
nc

e
 L

a
Pe

ti
te

G
ro

ss
e

A  b i e n t ô t






